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DEPARTAMENTO DE VIGILANCIA SANITARIA

INDUSTRIA DE ENVASE DE AGUA ADICIONADA DE SAIS:

RENOVAGAO da Licenga de Funcionamento — Exercicio 2024
1-Requerimento padronizado assinado pelo Responsavel Legal (RL) ou pelo Responsavel Técnico (RT)
de Nivel Superior, com as informagdes sobre a industria e motivo da solicitagdo totalmente preenchida
(Original);
2-Comprovante de pagamento devidamente autenticado e/ou carimbado da Taxa de licenciamento do
Documento de Arrecadagao Estadual (DAE) (Original);
3-Comprovante de Inscrigao e de Situagao Cadastral na Inscrigao Estadual (IE) (1 Copia);
4-Comprovante de Inscrigdo e de Situagdo Cadastral ou Certidao Simplificada na Junta Comercial
do Para (JUCEPA) (1 Cépia);
5-Comprovante de Inscricao e de Situagdo Cadastral no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica
(CNPJ) (1 Copia);
6-Contrato Social ou Declaragao de Firma Individual e suas alteragées, se houver (neste documento
deverdo estar claramente explicitados nos objetivos as atividades que foram requeridas) e o
enquadramento (pequena, média ou grande empresa) - 1 Cépia;
7- Contrato de trabalho e carga horaria do RT de Nivel Superior e comprovacgao de regularizagao
técnica junto ao conselho de classe;
8-Certificado de Controle de Vetores e Pragas em validade (1 Cdpia);
9-Certificado do bombeiro em validade ou protocolo emitido pelo 6rgao (cépia);
10-Carteira de Saude ou Atestado de Saude Ocupacional de todos os colaboradores atualizado
(copia);
11-Documento de outorga emitido pelo 6rgao competente na validade;
12-Laudo de analise fisico quimica, microbiolégica do produto acabado, por laboratério
terceirizado com resultado satisfatério, acreditado pelo IMETRO ISO 17025, dos ultimos 60 dias
antes do prazo da renovagao e sera também necessario apresentar laudo dos meses 05/2024 e
11/2024.
13-LO (licenca de operagao (SEMMA) na validade;
14-Comprovacgio, por meio de N.F, que assegure a natureza dos SAIS, utilizados p/producgao de
aguas adicionadas de sais.
15-Laudo de afericao dos equipamentos atualizado;
16-Comprovacgao de treinamento realizado pelo RT aos colaboradores com lista de presencga, datado
e assinado, com conteudo programatico abordando os seguintes temas: Microbiologia dos
Alimentos, Boas Praticas, POP e APPCC;
17- Certificado de Manipulador de Alimentos, com carga horaria (1 Cépia);
18-Licenca de Funcionamento do ano anterior ou Declaragao de Paralisagao de Atividade (1 Cdpia);
19-Rétulos atualizado de todas as apresentagdes dos produtos comercializados (Originais);
20-Teste de migracao dos garrafées e tampas, conforme legislagao;
2- Plano de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), assinado e datado pelo RT (1
Copia);
22-Espaco Fisico e B.P.F (Boas Praticas de Fabricagao para empresas que fabricam a alimentagéo para
seus colaboradores) adequagao do espaco fisico para refeicdo dos colaboradores, de acordo com a
Legislagéo vigente.
23- Comprovar automacgao do processo produtivo (através de fotos) no momento da solicitagao de
renovacgao de licenciamento sanitario ano 2024 de acordo com a RDC 182/2017
24- Comprovar atualizacado da acreditagéo do laboratério que executa as analises de agua segundo
INMETRO ISO 17025.
25- PLANILHAS DE CONTROLE DE PRODUGAO E DE HIGIRNIZAGAO DEVEM ESTAR ACESSIVEL
AO ORGAO FISCALIZADOR NO MOMENTO DA INSPEGAO.
APRESENTAR
< Documentos necessarios, SOMENTE no caso de ALTERAGAO do ultimo licenciamento:
- Manual de Boas Praticas de Fabricacao, assinado e datado pelo RT (1 Cépia);
- Procedimento Operacional Padronizado (POP), assinado e datado pelo RT (1 Copia);
- Fluxograma e descrigao do processo de producgao, assinado e datado pelo RT (1 Cépia);
- Lay-out do Projeto Arquitetonico aprovado e respectivo Parecer Técnico emitido pela
DCSHT/DVS/SESPA (1 Copia).
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